
 
  

Desserts 

Mousse de lait au cacao 
Poivre de timut, praliné et sorbet noisette 

16€ 
 

Betteraves confites 
Pomme, menthe, espuma et sorbet yaourt 

16€ 
 

Assiette de 4 fromages Locaux au lait cru 
Accompagnés de confiture maison et granola maison 

16€ 
 

Plats 
Pressé de topinambours caramélisés 

Espuma d’encalat de brebis et écrasé de topinambours 

28€ 
 

Filet de maquereau 
Navets, crème de pommes de terre grillées, oseille et olives noires 

30€  
 

Noix de cochon laquée 
Choux grillés, pommes et anchois 

32€ 
 

Poireau vapeur 
Hollandaise à la fleur de sureau, kumquats confits et mimosa d’œuf 

20€ 
 
 

Tempura de céleri 
Poires et herbes, chèvre cendré, pickles aux épices douce et glace au céleri 

22€ 

La carte 
La nature en toute simplicité 

Entrées 



 
  

Menu de la cheffe 
64€ 

 

A la rencontre des saveurs 

Menu 

Poireau 
Sureau et oeuf 

 

Ou 
 

Céleri 
Poire et chèvre cendré 

___ 
 

Tofu 
Garniture au choix 

 

Ou 
 

Maquereau 
Pomme de terre et olive 

 

Ou 
 

Cochon 
Chou et anchois 

___ 
 

Cacao 
Timut et noisette 

 

Ou 
 

Betterave 
Pomme et yaourt 

 

Ou 
 

Fromage 
Confiture et granola 

 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

Fondant au chocolat 
 

Ou 
 

Glace à la vanille 
 

Ou 
 

Dessert de la carte  
En demi-portion 

 

Desserts 

Menu enfant 

Pour les enfants jusqu’à 11 ans 
Formule : plat + dessert : 20€ 

 

Poisson de notre carte 
Pomme de terre et/ou légumes 

  
Ou 

 

Viande de notre carte 
Pomme de terre et/ou légumes 

 
Ou 

 

Un plat de notre carte 
En demi-portion 

Plats 


