VOTRE REPAS D’AFFAIRES

Dans une ambiance elegante et chaleureuse, Nous vous INVItoNS a savourer un
delicieux dejeuner congu pour les personnes a la recherche d'un lieu special
pour un repas daffaires ou simplement un moment de partage entre amis.

Nous souhaitons vous faire decouvrir les produits biologiques de notre terre et
les tresors de nos artisans et producteurs locaux respectant la nature, lhumain et
les animaux.

Les creations de notre Cheffe Jodie Wadeh laissent la part aux produits de
saison, leurs gouts et leurs aromes naturels.

Lequipe du Domaine de Biar vous souhaite une bonne degustation inspiree de la
nature elle-méeme.

Reservation obligatoire au Tel: +33 4 12 04 18 06
Domaine de Biar, Chemin du Mas de Biar, 34880 Laverune



LE MENU

« SOL VIVANT »

Aes plals of recetles sont
prepares avec le plus W

Jown. ..

Le menu « Sol Vivant » est un menu du
marche qui change tous les 15 jours, vous pro-
curant ainsi fraicheur et authenticite.

Profitez de notre belle terrasse avec vue sur les
jardins et les chevaux ou installez-vous confor-

tablement a lintérieur de notre magnifigue salle

du XVllle siecle. ——— TARIFS

N'hésitez pas & nous faire parvenir & lavance Entree + plat

toute allergie ou intolérance alimentaire, 30.00€

Entrée + plat + dessert
Disponible le midi du mercredi au vendredi. 35.00€

Horaires de 12h30 a 14hoo0.
Sur réservation uniquement +33 4 12 04 18 06.

Reservation obligatoire au Tel: +33 4 12 04 18 06
Domaine de Biar, Chemin du Mas de Biar, 34880 Laverune



NOS PRODUITS ET
PARTENAIRES

\oici une liste de certains de nos fournisseurs de conflance, n'hésitez
pas a nous en demander plus sur les producteurs et
leurs methodes de travail.

I’EAU DE SOURCE, LES OEUFS, LES
HERBES, LE MIEL, LES FRUITS ET LES
LEGUMES DU POTAGER
Domaine de Biar (Okm)

LES FRUITS ET LEGUMES
Les Jardins d'Eoden, Les Vergers Saint
Jean, La Ferme du Chot, (5km)

CHARCUTERIE ET FROMAGE
Mannei, La Ferme de Quatre Pilas,
Gerard Sigaud, (5km jusgu’a la Corse)

PAIN ET CEREALES ANCIENNES
Ateliers de bles, Renaud Suquet,
Mauguio (15km)

LES PRODUITS DU BOUCHER
La Table de Solange, Aveyron (178km)

LE POISSON SAUVAGE
Cote Fish, la mer Méditerranée,
Grau du Roi (25km)

LE CAVIAR ET LES POISSONS FUMES
Castillone, Saint-Guilhem-le-Désert
(26km)

[’HUILE D’OLIVE ET OLIVES
Le Domaine d'Oulivie,
Combaillaux (gkm)

LES VINAIGRES ET CONFITURES
Les Fees Confiot, Neffies (3gkm)

Reservation obligatoire au Tel: +33 4 12 04 18 06
Domaine de Biar, Chemin du Mas de Biar, 34880 Laverune



