
La Table de Biar

Dans une ambiance élégante et chaleureuse, nous vous invitons à savourer un 
délicieux déjeuner conçu pour les personnes à la recherche d’un lieu spécial  

pour un repas d’affaires ou simplement un moment de partage entre amis.

Nous souhaitons vous faire découvrir les produits biologiques de notre terre et 
les trésors de nos artisans et producteurs locaux respectant la nature, l’humain et 

les animaux.

Les créations de notre Cheffe Jodie Wadeh laissent la part aux produits de 
saison, leurs goûts et leurs arômes naturels.

L’équipe du Domaine de Biar vous souhaite une bonne dégustation inspirée de la 
nature elle-même. 

La nature source de notre création

Réservation obligatoire au Tel: +33  4 12 04 18 06
Domaine de Biar, Chemin du Mas de Biar, 34880 Lavérune

Votre repas d’affaires



 
Le menu « Sol Vivant » est un menu du 

marché qui change tous les 15 jours, vous pro-
curant ainsi fraîcheur et authenticité.

Profitez de notre belle terrasse avec vue sur les
jardins et les chevaux ou installez-vous confor-
tablement à l’intérieur de notre magnifique salle 

du XVIIIè siècle.

N’hésitez pas à nous faire parvenir à l’avance 
toute allergie ou intolérance alimentaire,

Disponible le midi du mercredi au vendredi.

Horaires de 12h30 à 14h00.
Sur réservation uniquement +33 4 12 04 18 06.

Tarifs
 

Entrée + plat
30.00€

Entrée + plat + dessert
35.00€

Le Menu 
« Sol vivant »

Les plats et recettes sont
 preparés avec le plus grand 

soin...

Réservation obligatoire au Tel: +33  4 12 04 18 06
Domaine de Biar, Chemin du Mas de Biar, 34880 Lavérune



Nos produits et 
partenaires

Retrouvez du sens dans votre assiette

L’eau de Source, les oeufs, les 
herbes, le miel, les fruits et les 

légumes du potager
Domaine de Biar (0km)

Les fruits et légumes
Les Jardins d’Eoden, Les Vergers Saint 

Jean, La Ferme du Chot, (5km)

Charcuterie et fromage
Mannei, La Ferme de Quatre Pilas, 

Gérard Sigaud, (5km jusqu’à la Corse) 

Pain et céréales anciennes
Ateliers de blés, Renaud Suquet, 

Mauguio (15km)

Voici une liste de certains de nos fournisseurs de confiance, n’hésitez
pas à nous en demander plus sur les producteurs et

 leurs méthodes de travail.

Réservation obligatoire au Tel: +33  4 12 04 18 06
Domaine de Biar, Chemin du Mas de Biar, 34880 Lavérune

Les produits du boucher
La Table de Solange, Aveyron (178km)

 
Le poisson sauvage

Côté Fish, la mer Méditerranée, 
Grau du Roi (25km)

Le caviar et les poissons fumés
Castillone, Saint-Guilhem-le-Désert 

(26km)

L’huile d’olive et olives
Le Domaine d’Oulivie, 

Combaillaux (9km)

Les vinaigres et confitures
Les Fées Confiot, Neffiès (39km)


